
Ce menu est servi pour l’ensemble de la table (hors enfants) 
 

Menu à 90€ 
Plateau de Fromages 14€ 

 
LE CHEVRE 

Mousse de Sainte-Maure de Touraine, Julienne de Jambon fumé et Poires, 
Poudre de Châtaigne, Chips de Poire 

 LES NOIX DE COQUILLES SAINT-JACQUES, 
Carpaccio de Noix de Coquilles Saint-Jacques, mayonnaise de mangue, 

Gel de fruits de la Passion et Huile de citron 
 

LE CANARD 
Croustillant des cuisses de canard confites maison, 

Emulsion de foie gras, Magret de canard fumé maison au bois de hêtre,  
Chutney acidulé, salade d’herbes  

 LA LISETTE, 
Filet de lisette fumé, mini poireaux primeurs dorés, 

Mayonnaise de livèche 
 

LA VOLAILLE 
Suprême de Volaille contisé aux Truffes,  

Pressé de pommes de terre et Truffes, Crème de Truffes 
 

AVANT DESSERT 
 

LES AGRUMES 
Tuile aux agrumes garni d'un espuma à l'orange sanguine, 

Mousse de vanille Bourbon, Moelleux au citron,  
Sorbet orange Sanguine et Campari 

Plat pouvant être servi avec du caviar d’Aquitaine avec un sup de 10€
 
 

Nous utilisons du papier 100% recyclé  
Nous restons à votre écoute en cas d'intolérance et d'allergies 
Toutes nos viandes sont d’origines Françaises 
Prix nets en euros, TVA et service inclus. 


