Nous utilisons du papier 100% recyclé

[IF MENU DIECOUVIERTE

Entrée-Plat-Dessert 60€
Plateau de Fromages 14€

POUR COMMIENTER

L'CEUF,
CEuf a 63°, Créme de cépes
Condiments de trompettes de la mort,
Caramel de Xérés

LES NOIX DE COQUILLES SAINT-JACQUES,
Les noix de coquilles Saint-Jacques juste snackées a la feve de Tonka,
Mousseline et Pop-Corn de Chou-Fleur, émulsion au parmesan

LES CHOSES SERITEUSES

LE DOS DE CABILLAUD,
Le dos de Cabillaud bardé a la Pancetta, citrons confits,
Poireaux laqués au curry jaune, Fumet de lotte crémeé

LA VOLAILLE DE TOURAINE,
Supréme de volaille farci aux girolles,
Pressé de céleri rave, sauce vin jaune, coulis de carottes, citronnelle et persil

LE PLATEAU DE FROMAGES OU
LES GOURMANDISES

LE CHOCOLAT
Tuile de Chocolat noir garni de mousse de chocolat blanc au citron vert,
Crémeux chocolat au piment d’Espelette, Crumble cacao,
Sorbet et coulis Clémentine, Clémentine rbtie

LA NOIX DE COCO ET L'ANANAS
Cube de coco, Ananas roti, Gelée rhum et citron vert,
Emulsion coco et meringue

LA POMME,
Pommes Golden confites au caramel, Crumble,
Crémeux de caramel au beurre salé, Créeme Anglaise a I'estragon
Sorbet pomme verte

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MAITRES
RESTAURATEURS

COLLEGE CULINAIRE
oe FRANCE

Nous restons a votre écoute en cas d'intolérance et d'allergies
Toutes nos viandes sont d’'origines Francgaises
Prix nets en euros, TVA et service inclus



