[LIE MIENU FASCINATION
MENU [EN o SERVICES

Ce menu est servi pour I'ensemble de la table (hors enfants)

Menu a 115€ avec une coupe de champagne

LE FOIE GRAS DE CANARD
Souligné d'une gelée de Vouvray Moelleux révélant douceur et élégance,

Pain de campagne toasté

PROMENONS-NOUS DANS LES BOIS,
Poélé de champignons du moment,

Pieds de cochon entierement désossé et travaillé en cromesquis,
Creme de persil et émulsion d’ail

LINGUINE DE HOMARD

Linguine de homard et creme de homard,
Tomates cerises.

LE FILET DE VEAU
Poélée de girolles Iégerement relevée au curry,
Concassée de tomates

LE DESSERT OU LE FROMAGE
AU CHOIX A LA CARTE

Nous vous proposons
une sélection de 4 verres de vins (16 cl)
en accord avec les mets a 40€

COLLEGE CULINAIRE
oF FRANCE

Nous utilisons du papier 100% recyclé

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MAITRES
RESTAURATEURS
Nous restons a votre écoute en cas d'intolérance et d'allergies

Toutes nos viandes sont d’origines Francaises

Prix nets en euros, TVA et service inclus. Boisson non comprise hors coupe de champagne
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