LA MERE HAMARD

HOTEL & TABLE CASTRONOMIQUE

POUR COMMIENCIER

LE BZEUF,
Fines tranches de filet de boeuf, Chévre frais aux condiments,
Bouillon aux saveurs d’'Asie 22€

LE FOIE GRAS,
Le Foie Gras de canard poéle,
Purée de betteraves, Betteraves marinées et Mousse de citron 26€

?ﬂES NOIX DE COQUILLES SAINT-JACQUES,
Carpaccio de Noix de Coquilles Saint-Jacques, mayonnaise de mangue,
Gel de fruits de la Passion et Huile de citron 22€

LE CANARD
Croustillant des cuisses de canard confites maison,
Emulsion de foie gras, Magret de canard fumé maison au bois de hétre,
Chutney acidulé, salade d’herbes 26€

LES CHOSIES SERTFUSES

??LE BAR ET LES NOIX DE SAINT-JACQUES,
Le bar en croute de feuilletage, Farce de noix de St Jacques
Chou garni de Noix de Saint-Jacques et Chataignes
Sauce au vieux Vouvray légérement épicé de citron vert 44€

?TLA LISETTE,

Filet de lisette fumeé, mini poireaux primeurs dorés,
Mayonnaise de liveche 32€

LE BOEUF,
Filet de boeuf et tartare d’huitres,
Nuage de pomme de terre au citron,
Jus de boeuf iodé 32€

LA VOLAILLE
Supréme de Volaille contisé aux Truffes,
Pressé de pommes de terre et Truffes, Creme de Truffes 44€

?Yplat pouvant étre servi avec du caviar d’Aquitaine avec un sup de 10€



LE PLATEAU DE FROMAGES

Nous attachons un soin particulier
a notre plateau de fromages affiné par nos
soins afin qu'’il suive le fil des saisons.
Une sélection de fromages
réunissant tradition et terroir pour votre plus grand plaisir 16€

LES GOURMANDISIES

LITCHI-PISTACHE ET ROSE
Mousse et brunoise de litchi, Ganache chocolat blanc et rose,
Crémeux de pistaches, Emulsion et Tuile de Rose 16€

LES AGRUMES
Tuile aux agrumes garni d'un espuma a l'orange sanguine,
Mousse de vanille Bourbon, Moelleux au citron,
Sorbet orange Sanguine et Campari 16€

LA BANANE,
Fine compotée de Bananes Flambées,
Espuma Dulce de Leche, Sorbet banane et crumble au cacao 16€
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Nous utilisons du papier 100% recyclé
Nous restons a votre écoute en cas d'intolérance et d'allergies

Toutes nos viandes sont d’'origines Francaises

Pour les moins de 12 ans, des demi-portions remisées a 50% sont possibles
Prix nets en euros, TVA et service inclus



